Backen mit Claudia Flocke
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Baileys Sahnetorte

Zubereitung:

1 hohen Tortenboden
1000 ml Sahne

2 Pk. Sahnesteif

4 EL Puderzucker

4 EL loslicher Kaffee
6 EL Baileys

http://www.claudiaflocke.de/backen.htm

Tortenboden zweimal durchschneiden.

Die 2 unteren Boden mit Baileys betriufeln. S
mit Sahnesteif und Zucker aufschlagen. Den |
mit Baileys anriihren und unter die Sahne hel
Die Sahnecreme auf alle Boden verteilen und
Schluss die Boden zusammen setzen. Den Rar
ebenfalls mit Creme versehen. Die Torte mit
Schokoblittchen oder Schokostreusel verzier:
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