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Franzosische Orangentorte

Backofen auf 200 Grad vorheizen.
Eier, Zucker und Orangenschale schaumig
22£0ggl‘l:.ZI;llftl:g ri'%hren bis eine weille Ma§se entsteht. .
150 gr. Mehl Die Butter zerl.assen und im Wechsel mit dem
1/2 TL Backpulver Mel}l zu den Eier ge!)en. .
4 Eier In eine gefettete Springform (26cm) fiillen.
2 Schiene von unten ca. 30Min. backen.

2 TL Orangenschale
(unbehandelt!) . v . .
1/8 Liter Orangensaft Qen gebackeI}en Kuchen gleichmiissig mit
) einer Gabel einstechen.

Den Orangensaft mit einem Loffel iiber den
noch heissen Kuchen laufen lassen.
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