Kochen mit Claudia Flocke Seite 1 von 1

Kise-Gehacktes-Suppe (4 Pers.)

Zutaten:

1 kg Gehacktes

S Porreestangen

4 Pk. ""Adler'-Kriuterkise

Zwiebeln

Briihe

Salz, Pfeffer, Knoblauch, Cayenne-Pfeffer, Sahne, Kriuter-Cremefraiche
Paprikapulver (siiB und scharf)

Zubereitung:

Zwiebeln andiinsten, Gehacktes anbraten. Danach den klein-

geschnittenen Porree hineingeben und mit Briihe aufgieen. Das Ganze ca. 15 min. kocheln
lassen.

Mit etwas heiBler Briihe den Kiise vermischen und verschmelzen.
Mit den obengenannten Gewiirzen abschmecken!

Viel SpaB beim Kochen und Essen! Ideal auch fiir Party’s!!
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