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Philadelphia-Torte Birne Haselnuss

Zutaten :

Zubereitung:

150 gr. Loffelbiskuit

125 gr. Butter

600 gr. Philadelphia

300 gr. Joghurt

3 El Zitronensaft

1 Dosen Birnen in Hilften
75 gr. Zucker

1 Pck. Tortenguss, klar

100 gr. Haselniisse, gehackt

http://www.claudiaflocke.de/backen.htm

Die Loffelbiskuits in einen groBen Gefrierbet
fiilllen, den Beutel verschlieSen und den Inhal
einem Nudelholz oder den Héinden zerbrosel
Butter schmelzen, mit den Broseln vermische
in eine mit Backpapier ausgelegte Springforn
driicken. Mit 6 Essloffeln gehackten Haselnii
bestreuen.

Philadelphia, Joghurt und Zitronensaft mit e
Riihrgerit vermischen. Die Birnen abtropfen
den Saft dabei auffangen.

1 Birnenhélfte in Spalten schneiden und beis«
stellen.

Tortenguss, Zucker und 150 ml Birnensaft in
kleinen Topf aufkochen und unter die Philad
Creme riihren. 1/4 der Philadelphia-Creme a
Tortenboden verstreichen und mit den
Birnenhilften belegen.

Die restlichen Creme in die Springform fiille
streichen und 3 Stunden Kkalt stellen.

Die Torte mit den restlichen Birnenspalten
garnieren und mit den restlichen gehackten
Haselniissen bestreuen.
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