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Philadelphia-Torte Himbeer-Kokos

Zutaten :

Zubereitung:

150 gr. Loffelbiskuit
125gr. Butter

600gr. Philadelphia
Doppelrahm

300gr Joghurt

3 El Kokosraspeln

1 Pk. Tortenguf} (klar)
75 gr. Zucker

250gr Himbeeren

3 EL Himbeerkonfitiire

http://www.claudiaflocke.de/backen.htm

Loffelbiskuit in einen groBen Gefrierbeutel fii
den Beutel verschlieBen und den Inhalt mit ei
Nudelholz vollstindig zerbroseln.

Butter schmelzen , mit den Broseln vermische
in eine mit Backpapier ausgelegte Springform
driicken.

Philadelphia, Joghurt und Kokosraspeln mit ¢
Riihrgerit vermischen.

TortenguB3, Zucker und Himbeeren aufkocher
unter die Philadelphia-Creme riihren.
Himbeerkonfitiire auf dem Tortenboden
verstreichen, Philadelphia-Creme in die Sprin
fiillen und ca. 3 Stunden in den Kiihlschrank :
Die Torte vor dem Servieren mit Kokosraspel
bestreuen.
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