Backen mit Claudia Flocke

Zutaten :

250gr. Zucker
200gr Butter oder
Margarine

1 Vanillezucker
6 Eigelb

100gr Mehl
25gr Stirke
1/2 Pckg.
Backpulver
6 EiweiB}

200gr. Sahne
200gr.
Kokosflocken
100gr geriebene
weille Kuvertiire

Raffaellokugeln

http://www.claudiaflocke.de/backen.htm
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Raffaellotorte

Butter, Zucker, Vanillezucker und Eigelb cremig
riihren

Mehl, Stirke und Backpulver vermengen. Zu
Eischnee geschlagenes Eiweill unter den Teig heben
und bei 180Grad 1Stunde zum Kuchen backen.

Den ausgekiihlten Kuchen aushohlen, Rand und
Boden 1cm stehen lassen. Steifgeschlagene Sahne
unter den ausgehohlten Teig mischen. Evtl. etwas
Batida de Coco zugeben. Die Masse wieder in den
Kuchen geben.

Den Kuchen mit Sahne bestreichen und mit
Raffaellokugeln verzieren.
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